LA LITTORALE

Groupe ERBSLOH

LittoLevure Complexe

Oenologické kvasinky pro barevné intenzivni, komplexni,
silné strukturovana €ervena vina

Charakteristika: LittoLevure Complexe zvyraznuje taninovou strukturu ¢ervenych vin.
Podporuje komplexnost; taniny se vyrovnaji a jemné utvofi celkovy
obraz pfislusné odriidy. Zvyrazni se ovocna intenzita; typické
jsou bobulového aroma a naznaky tfesSnovych chuti.

Oenologické
vlastnosti: - doba zakvasu: kratka
- kinetika kvaseni: rychla a rovhomérna
- teplotni rozsah: 18 - 35 °C
- tolerance alkoholu: do 15 Vol.-%
- tvorba vedlej$ich produkt kvaseni: velmi mala
- tvorba glycerinu: 5 - 7 g/l
- potfeba zivin: normalni
- nasledna JMF: snadno mozna

Davkovani: 20 - 40 g/100 I.
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LittoLevure Complexe rehydrovat v 10nasobném mnozstvi smési
vody a mostu (pomér smési 1:1). Pfidavat pomalu za

stalého michani a nechat 20-30 minut bobtnat pfi maximalni teploté
35-38 °C (obvykle lehka tvorba pény).

Oenolog radi: Rozdil teplot v zakvasu a kvasné nadobé& by nemél byt vétsi nez
10 °c, jinak se poskodi vykonnost kvasinek.
Také pfi malé nebo normalni zasobé Zivin, mize dojit k podvyzivé
kvasinek.
V tomto pfipadé je pfidani aktivatoru kvasinek / -Zivin zapotfebi.

Baleni: 500 g za normalnich podminek je mnoZstvi dostateéné na cca
2.500 | mostu

Skladovani: Chranit pfed horkem a mrazem.

U pfirodnich produktd podiéha osetfovani
obvyklym nepostizitelnostem OSetfeni
doporucené v technickych katalogovych
listech tudiz nejsou pravné zavazné.
Doplriujicimi jsou nade VSeobecné
obchodni podminky.

Tisk: 2008



